
Алматы (7273)495-231  
Ангарск (3955)60-70-56  
Архангельск (8182)63-90-72  
Астрахань (8512)99-46-04  
Барнаул (3852)73-04-60  
Белгород (4722)40-23-64  

Иваново (4932)77-34-06  
Ижевск (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46  
Казань (843)206-01-48  
Калининград (4012)72-03-81  
Калуга (4842)92-23-67  

Благовещенск (4162)22-76-07  Кемерово (3842)65-04-62  
Брянск (4832)59-03-52  
Владивосток (423)249-28-31  
Владикавказ (8672)28-90-48  
Владимир (4922)49-43-18  
Волгоград (844)278-03-48  
Вологда (8172)26-41-59  
Воронеж (473)204-51-73  

Киров (8332)68-02-04  
Коломна (4966)23-41-49  
Кострома (4942)77-07-48  
Краснодар (861)203-40-90  
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04  
Курган (3522)50-90-47  
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Рязань (4912)46-61-64  
Самара (846)206-03-16  
Саранск (8342)22-96-24  
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Смоленск (4812)29-41-54  
Сочи (862)225-72-31  
Ставрополь (8652)20-65-13  
Сургут (3462)77-98-35  
Сыктывкар (8212)25-95-17  
Тамбов (4752)50-40-97  

Тверь (4822)63-31-35  
Тольятти (8482)63-91-07  
Томск (3822)98-41-53  
Тула (4872)33-79-87  
Тюмень (3452)66-21-18  
Ульяновск (8422)24-23-59  
Улан-Удэ (3012)59-97-51  
Уфа (347)229-48-12  
Хабаровск (4212)92-98-04  
Чебоксары (8352)28-53-07  
Челябинск (351)202-03-61  
Череповец (8202)49-02-64  
Чита (3022)38-34-83  
Якутск (4112)23-90-97  
Ярославль (4852)69-52-93  

Россия +7(495)268-04-70 

Магнитогорск (3519)55-03-13 
Москва (495)268-04-70  
Мурманск (8152)59-64-93  
Набережные Челны (8552)20-53-41  
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81  
Ноябрьск (3496)41-32-12  
Новосибирск (383)227-86-73  
Омск (3812)21-46-40  
Орел (4862)44-53-42  
Оренбург (3532)37-68-04  
Пенза (8412)22-31-16  
Петрозаводск (8142)55-98-37  
Псков (8112)59-10-37  

Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

www.mapanva.nt-rt.ru || mva@nt-rt.ru  

Технические характеристики на 
тестоделители автоматические, 

электрические, круглые PESADORA 
компании MAPANVA S.L.

https://mapanva.nt-rt.ru/
mailto:mva@nt-rt.ru


PESADORAS 
HEÑIDORAS/  
ROUNDER 
DIVIDERS 

PESADORAS/DIVIDERS

40  -   400 grs.
 2P    80 
 2P    90 

30   -   300 grs. 2000 - 4000 p/h
2000 - 4000 p/h

40  -   400 grs.

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

     90 
     110
     120 
     135
     140

     80 30   -   300 grs.

60   -   600 grs.
100   -   1000 grs.
150  -  1200 grs.
180   -   1400 grs.

1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h

La función de la divisora es 
dividir y bolear la masa de 
pan (tipo baguette francesa) 
en porciones de un peso 
determinado. Se trata de una 
divisora volumétrica.
La máquina esta preparada 
para dividir masa desde el 
55% hasta el 70% de agua, 
este sistema ofrece una 
buena precisión del peso 
con una tolerancia de un 2% 
(dependiendo de los aditivos 
y elasticidad de la masa).

The function of the divider is 
to divide and roll the bread 
dough (French baguette 
type) in portions of a certain 
weight. It is a volumetric 
divider. 
The machine is ready to 
divide the mass of 55% to 
70% of water, this system 
offers a good weight 
accuracy with a tolerance of 
2% (depending on the 
additives and the elasticity of 
the dough).

500 Kg
1060 - 2200 p/h

PESO/WEIGHT

PRODUCCIÓN



Características
Variador de velocidad 1060-2200 p/h
Mesa de boleado con dos regulaciones
Cuenta piezas programable con paro automático
Circuito cerrado de aceite
Paro automático con final de carrera
Pistón en aluminio o plástico disponible en 6 diametros con 
triple anillo (ver tabla)
Ruedas para su facil desplazamiento
Tapiz de salida de plástico antiadherente de 1000 o 700 mm
Tolva de entrada inoxidable revestida con Teflón

Opciones
Emplanchado en acero inoxidable
Tambor en acero inoxidable
Cernedor de 2 kg recargable
Pistón sin engrase en 6 diametros distintos
Filtro y sensor óptico del nivel de aceite
Tapiz de salida motorizado
Tapiz de salida motorizado con regulador de velocidad
Sistema para obtener doble peso
Tapiz de salida y teja de boleado de 1200 mm
Panel de control exterior al tapiz
Potencia externa 400 V / 3PH
Panel de control con marcha-parada 5 m.

STAINLESS STEEL HOPPER TEFLON 
COVERINGS WITH SECURITY GRILLE

TOLVAS DE ACERO INOXIDABLE REVESTIDAS 
DE TEFLÓN CON REJILLA DE SEGURIDAD

2

Cover in stainless steel
Drum in stainless steel
Rechargeable sieve of 2 kg
Piston without lubrication in 6 different diameters
Filter and optical sensor of the oil level
Motorized output belt
Motorized output belt with speed regulator
System to obtain double weigth
Output belt and rounding system 
Exterior control panel
External power 400 V / 3PH
Control panel with run-stop 5 m.

Options

Characteristics
Variable speed drive 1060-2200 p / h
Table to round with two regulations
Programmable counter with automatic stop
Closed circuit of oil
Automatic stop with limit switch
Aluminum or plastic piston available in 6 diameters with triple 
ring (see table)
Wheels for easy movement 
Non-stick plastic output belt of 1000 or 700 mm
Hopper of stainless entry redressed in Teflón

730
1730

11
90

570

730

TOLVA 200 KgTOLVA 150 KgTOLVA 80 KgTOLVA 45 Kg
HOPPER 200 KgHOPPER 150 KgHOPPER 80 KgHOPPER 45 Kg

691
474

1433

570

780
654

1460

570

841
771

1460

570127

841
763

1572

570127

715
520

1470

570

830
765

1520

570

980

1875

570
TOLVA CONICAL 

50 KG
TOLVA CONICAL 

100 KG
TOLVA DE 
PRESIÓN

CONICAL HOPPER 
50 KG

CONICAL HOPPER 
100 KG

PRESURE 
HOPPER



PESADORAS 
ELÉCTRICAS/  
ELECTRIC   
DIVIDERS

40  -   400 grs.
 2P    80 
 2P    90 

30   -   300 grs. 2000 - 4000 p/h
2000 - 4000 p/h

40  -   400 grs.

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

     90 
     110
     120 
     135
     140

     80 30   -   300 grs.

60   -   600 grs.
100   -   1000 grs.
150  -  1200 grs.
180   -   1400 grs.

1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h

La función de la divisora es 
dividir y bolear la masa de 
pan (tipo baguette francesa) 
en porciones de un peso 
determinado. Se trata de una 
divisora volumétrica.
La máquina esta preparada 
para dividir masa desde el 
55% hasta el 70% de agua, 
este sistema ofrece una 
buena precisión del peso 
con una tolerancia en la 
precisión de peso de un 2% 
(dependiendo de los aditivos 
y elasticidad de la masa).
The function of the divider is 
to divide and roll the bread 
dough (French baguette 
type) in portions of a certain 
weight. It is a volumetric 
divider. 
The machine is ready to 
divide the mass of 55% to 
70% of water, this system 
offers a good weight 
accuracy with a tolerance in 
weight accuracy of 2% 
(depending on the additives 
and the elasticity of the 
dough).

500 Kg
0 - 2200 p/h

PESO/WEIGHT

PRODUCCIÓN

PESADORAS/DIVIDERS
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Characteristics
Electronic variable speed drive 1060-2200 p / h
Electronic regulato of weight 
Table to round with two regulations
Programmable counter with automatic stop
Closed circuit of oil
Automatic stop with limit switch
Aluminum or plastic piston available in 6 diameters with triple 
ring (see table)
Wheels for easy movement 
Non-stick plastic output belt of 1000 or 700 mm
Hopper of stainless entry redressed in Teflón

Opciones
Emplanchado en acero inoxidable
Tambor en acero inoxidable
Cernedor de 2 kg recargable
Pistón sin engrase en 6 diametros distintos
Filtro y sensor óptico del nivel de aceite
Tapiz de salida motorizado
Tapiz de salida motorizado con regulador de velocidad
Sistema para obtener doble peso
Tapiz de salida y teja de boleado de 1200 mm
Panel de control exterior al tapiz
Potencia externa 400 V / 3PH
Panel de control con marcha-parada 5 m.

Cover in stainless steel
Drum in stainless steel
Rechargeable sieve of 2 kg
Piston without lubrication in 6 different diameters
Filter and optical sensor of the oil level
Motorized output belt
Motorized output belt with speed regulator
System to obtain double weigth
Output belt and rounding system 
Exterior control panel
External power 400 V / 3PH
Control panel with run-stop 5 m.

730
1680

11
90

570

730

Options

Características
Variador de velocidad electrónico 1060-2200 p/h
Regulador del peso electrónico
Mesa de boleado con dos regulaciones
Cuenta piezas programable con paro automático
Circuito cerrado de aceite
Paro automático con final de carrera
Pistón en aluminio o plástico disponible en 6 diametros con 
triple anillo (ver tabla)
Ruedas para su facil desplazamiento
Tapiz de salida de plástico antiadherente de 1000 o 700 mm
Tolva de entrada inoxidable revestida con Teflón

STAINLESS STEEL HOPPER TEFLON 
COVERINGS WITH SECURITY GRILLE

TOLVAS DE ACERO INOXIDABLE REVESTIDAS 
DE TEFLÓN CON REJILLA DE SEGURIDAD

TOLVA 200 KgTOLVA 150 KgTOLVA 80 KgTOLVA 45 Kg
HOPPER 200 KgHOPPER 150 KgHOPPER 80 KgHOPPER 45 Kg

691
474

1433

570

780
654

1460

570

841
771

1460

570127

841
763

1572

570127

715
520

1470

570

830
765

1520

570

980

1875

570
TOLVA CONICAL 

50 KG
TOLVA CONICAL 

100 KG
TOLVA DE 
PRESIÓN

CONICAL HOPPER 
50 KG

CONICAL HOPPER 
100 KG

PRESURE 
HOPPER

Dimensiones



PESADORAS 
AUTOMÁTICAS/ 
AUTOMATIC 
DIVIDERS

40  -   400 grs.
 2P    80 
 2P    90 

30   -   300 grs. 2000 - 4000 p/h
2000 - 4000 p/h

40  -   400 grs.

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

MODEL  Weight min-max Production
MODELO  Peso min-max Producción

     90 
     110
     120 
     135
     140

     80 30   -   300 grs.

60   -   600 grs.
100   -   1000 grs.
150  -  1200 grs.
180   -   1400 grs.

1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h
1060 - 2200 p/h

La función de la divisora es 
dividir la masa de pan (tipo 
baguette francesa) en 
porciones de un peso 
determinado. Se trata de una 
divisora volumétrica.
La máquina esta preparada 
para dividir masa desde el 
55% hasta el 70% de agua, 
este sistema ofrece una 
buena precisión del peso 
con una tolerancia de un 2% 
(dependiendo de los aditivos 
y elasticidad de la masa).

The function of the divider is 
to divide the bread dough 
(French baguette type) in 
portions of a certain weight. 
It is a volumetric divider. 
The machine is ready to 
divide the mass of 55% to 
70% of water, this system 
offers a good weight 
accuracy with a tolerance of 
2% (depending on the 
additives and the elasticity of 
the dough).

500 Kg
1060 - 2200 p/h

PESO/WEIGHT

PRODUCCIÓN

PESADORAS/DIVIDERS
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Characteristics

Variable speed drive 1060-2200 p / h
Rechargeable sieve of 2 kg
Programmable counter with automatic stop
Closed circuit of oil
Automatic stop with limit switch
Aluminum or plastic piston available in 6 diameters with triple 
ring (see table)
Wheels for easy movement 
Non-stick plastic output belt of 1000 or 700 mm
Hopper of stainless entry redressed in Teflón

Opciones
Emplanchado en acero inoxidable
Tambor en acero inoxidable
Piston sin engrase en 6 diametros distintos
Filtro y sensor óptico del nivel de aceite
Sistema para obtener doble peso
Panel de control exterior al tapiz
Potencia externa 400 V / 3PH
Panel de control con marcha-parada 5 m.

Options
Cover in stainless steel
Drum in stainless steel
Piston without lubrication in 6 different diameters
Filter and optical sensor of the oil level
System to obtain double weigth
Exterior control panel
External power 400 V / 3PH
Control panel with run-stop 5 m.

730
1725

11
90

570

Características
Variador de velocidad 1060-2200 p/h
Cernedor de 2 kg recargable
Cuenta piezas programable con paro automático
Circuito cerrado de aceite
Paro automático con final de carrera
Pistón en aluminio o plástico disponible en 6 diametros con 
triple anillo (ver tabla)
Ruedas para su facil desplazamiento
Tapiz de salida de plástico antiadherente de 1000 o 700 mm
Tolva de entrada inoxidable revestida con Teflón

STAINLESS STEEL HOPPER TEFLON 
COVERINGS WITH SECURITY GRILLE

TOLVAS DE ACERO INOXIDABLE REVESTIDAS 
DE TEFLÓN CON REJILLA DE SEGURIDAD

TOLVA 200 KgTOLVA 150 KgTOLVA 80 KgTOLVA 45 Kg
HOPPER 200 KgHOPPER 150 KgHOPPER 80 KgHOPPER 45 Kg

474

1433

570

654

1460

570

771

1460

570127

763

1572

570127

520

1470

570

765

1520

570

980

1875

570
TOLVA CONICAL 

50 KG
TOLVA CONICAL 

100 KG
TOLVA DE 
PRESIÓN

CONICAL HOPPER 
50 KG

CONICAL HOPPER 
100 KG

PRESURE 
HOPPER



Алматы (7273)495-231  
Ангарск (3955)60-70-56  
Архангельск (8182)63-90-72  
Астрахань (8512)99-46-04  
Барнаул (3852)73-04-60  
Белгород (4722)40-23-64  

Иваново (4932)77-34-06  
Ижевск (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46  
Казань (843)206-01-48  
Калининград (4012)72-03-81  
Калуга (4842)92-23-67  

Благовещенск (4162)22-76-07  
Брянск (4832)59-03-52  
Владивосток (423)249-28-31  
Владикавказ (8672)28-90-48  
Владимир (4922)49-43-18  
Волгоград (844)278-03-48  
Вологда (8172)26-41-59  
Воронеж (473)204-51-73  

Кемерово (3842)65-04-62  
Киров (8332)68-02-04  
Коломна (4966)23-41-49  
Кострома (4942)77-07-48  
Краснодар (861)203-40-90  
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04  
Курган (3522)50-90-47  

Екатеринбург (343)384-55-89  Липецк (4742)52-20-81  

Пермь (342)205-81-47 
Ростов-на-Дону (863)308-18-15  
Рязань (4912)46-61-64  
Самара (846)206-03-16  
Саранск (8342)22-96-24  
Санкт-Петербург (812)309-46-40  
Саратов (845)249-38-78  
Севастополь (8692)22-31-93  
Симферополь (3652)67-13-56  
Смоленск (4812)29-41-54  
Сочи (862)225-72-31  
Ставрополь (8652)20-65-13  
Сургут (3462)77-98-35  
Сыктывкар (8212)25-95-17  
Тамбов (4752)50-40-97  

Тверь (4822)63-31-35  
Тольятти (8482)63-91-07  
Томск (3822)98-41-53  
Тула (4872)33-79-87  
Тюмень (3452)66-21-18  
Ульяновск (8422)24-23-59  
Улан-Удэ (3012)59-97-51  
Уфа (347)229-48-12  
Хабаровск (4212)92-98-04  
Чебоксары (8352)28-53-07  
Челябинск (351)202-03-61  
Череповец (8202)49-02-64  
Чита (3022)38-34-83  
Якутск (4112)23-90-97  
Ярославль (4852)69-52-93  

Россия +7(495)268-04-70 

Магнитогорск (3519)55-03-13 
Москва (495)268-04-70  
Мурманск (8152)59-64-93  
Набережные Челны (8552)20-53-41  
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81  
Ноябрьск (3496)41-32-12  
Новосибирск (383)227-86-73  
Омск (3812)21-46-40  
Орел (4862)44-53-42  
Оренбург (3532)37-68-04  
Пенза (8412)22-31-16  
Петрозаводск (8142)55-98-37  
Псков (8112)59-10-37  

Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

www.mapanva.nt-rt.ru || mva@nt-rt.ru  

https://mapanva.nt-rt.ru/
mailto:mva@nt-rt.ru
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